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Historia, gastronomía
y comodidad se unen en la
Hospedería de Sádaba

J.M.G.

La Hospedería de Sádaba se encuen-
tra en un lugar privilegiado. Se trata
de la Casa de Cortes, un edificio re-
habilitado del siglo XIV que se em-
plaza en pleno casco histórico de la
localidad. “El sitio es el idóneo, la
zona es muy tranquila y desde las ha-
bitaciones se ven las partes más bo-
nitas del pueblo”, explica el director
de las instalaciones, José Ángel Soto.

En total, hay 20 habitaciones do-
bles. La mayor parte de ellas, 15 de
las 20, se ubican en la segunda
planta del inmueble, mientras que
las cinco restantes se pueden visitar
en el primer piso, siendo éstas de un
tamaño menor. A pesar de estas di-
ferencias, todas disponen de “las co-
modidades actuales”, como Internet
inalámbrico, camas grandes o TDT.
En la Hospedería también se puede
disfrutar de dos salones comedores
y de un mirador que, circundado
por la muralla de Sádaba, hace las
veces de cenador. “Los mismos ser-
vicios que ofrecemos en el restau-
rante los damos en la terraza a la
hora de la cena”, recuerda Soto.
Pero si por algo es conocido este es-
tablecimiento es por su buena co-
cina. “La zona de las Cinco Villas es
magnífica para una producción de

arroz de muy
buena calidad”, a
lo que se añade
que es una co-
marca fructífera
en setas, trufas o
en la cría de po-
llos de corral.
Esto permite que
en el estableci-
miento se ofrez-
can desde 40
tipos de arroces a
calderetas con
langosta o boga-
vante, entre otras
posibilidades. “Es
una cocina tradi-

cional con las técnicas y medios que
tenemos ahora”, señala el director
de la Hospedería.
Otro de los aspectos en los que des-
taca este establecimiento es por su
amplia vinoteca. “Es una de las más
completas de la comarca y de Ara-
gón”, afirma Soto con orgullo. De
hecho, en la carta de vinos hay
cerca de 480 referencias, entre las
que se incluyen no sólo productos
de la Comunidad, sino de otras par-
tes de España –como de Ribera del
Duero o Priorato- y del mundo,
entre los que destaca la gama alta
de caldos galos. “Hacemos mucho
hincapié en la cultura del vino y de
la gastronomía”, concluye.
Este alojamiento pertenece a la Red
de Hospederías de Aragón, una ini-
ciativa consistente en una cadena de
nueve establecimientos hoteleros de

gran calidad que reconvierten y
adaptan edificios históricos  para dar
el mejor servicio a sus huéspedes. 

AL ALCANCE DE TODOS. Todas estas
prestaciones se encuentran a unos
precios muy asequibles. Desde la
empresa han querido seguir una po-
lítica de “dar más cantidad, más ca-
lidad y mejor servicio, ajustando en
todo lo posible nuestros precios”.
Así, durante la temporada alta se
puede encontrar una habitación
doble en régimen de alojamiento y
desayuno a 54 euros la noche.
En el restaurante se puede comer
diariamente un menú a 18 euros,
mientras que el de degustación se
eleva hasta los 45. La carta de vinos
también es muy variada, con un
abanico de caldos que va desde los
nueve hasta los 4.400 euros. Los
fines de semana, el precio del menú
del día asciende hasta los 25 euros,
mientras que el de degustación se
mantiene en los 45. Además, du-
rante el sábado y el domingo tam-

bién se pueden probar los platos de
una nueva propuesta, el menú fes-
tival, por apenas 30 euros.

JORNADAS GASTRONÓMICO-TAU-
RINAS. La Hospedería de Sábada no
sólo ofrece servicios hosteleros.
También organiza actividades como
las jornadas gastronómico-taurinas
en honor a Salvador Sánchez, Fras-
cuelo, torero granadino del siglo
XIX que pasó gran parte de su in-
fancia en Sádaba, que se suelen re-
alizar al final del invierno –antes de
que comience la temporada-, y de
las que ya se han celebrado dos edi-
ciones. “El principal motor de este
tema es la gastronomía, con el fin

de que se conozcan los diferen-
tes platos de la zona”, apunta
José Ángel Soto. 
Además, con esta iniciativa or-
ganizada por la Hospedería de
Sádaba se busca dar a conocer
el mundo del toro desde una
perspectiva diferente. “Cuando
hablamos de jornadas taurinas
es desde el punto de vista de la
cría y el trato cuidado y mi-
mado del animal; no nos cen-
tramos en el aspecto más pura-
mente taurino, sino en una
vertiente más social”. A lo
largo de una semana se des-
arrollan coloquios, exposicio-
nes –de pintura y escultura- o
presentaciones audiovisuales.
Entre las personalidades que
han asistido a la iniciativa se
encuentran desde el biznieto de
Frascuelo, a Joselito o Pablo
Hermoso de Mendoza. •En las inmediaciones de la hospedería se encuentra el Castillo de Sádaba Placa dedicada al matador Salvador Sánchez Frascuelo

Una de las habitaciones de la hospedería

José Ángel Soto, gerente de la hospedería de Sádaba

La hospedería se encuentra en pleno casco
histórico del municipio

El gusto por la restauración se hace presente en Sádaba


